XXIl. Mézesmazos — Cukrasztanuldk Orsziagos Versenye

Versenyfeladat-1. nap

Azok a régi, szép idok...

Két siiteményt - egy sosat €s egy édeset - kell elkészitened a két vilaghabort kozott megjelent
receptek alapjan. Az édes siiteményeknél neked kell eldontened, melyiket alkotod meg a két
megadott recept koziil, a s6s esetében nincs valasztasod. 30db _édes és 60db sés siiteményt kell
siitnod. Barmely alapanyagra van sziikséged, szabalyosan rendeld meg! A szervezdk negyed oran
beliil teljesitik anyagigényedet.

A pontozéasndl az alabbi szempontokat vessziik figyelembe:

> Gazdasagos anyagfelhasznalas
> [zhatas
> Stitemény allaga és formaja
> A Kkisiitott mennyiség
> A recept pontos kovetése
> A talalas esztétikusaga, diszitések
> Munkafolyamat szabalyos végrehajtasa
> Tisztasag, higiénia, konyhai rendtartas
A siitemények elkészitésére, ,,talalasara” és konyha rendbe rakdsa dsszesen 135 perc 4ll rendelkezésedre.
Hozzavalok
Edes siitemények Sos slitemények
(Csak Az egyiket kell elkésziteni!!!)
Kiralyné-mignon Angol puncsiiveg Sérszivacs
Tészta: Tészta: liszt 30 dkg
porcukor 10 dkg cukor 10 dkg zsir 20 dkg
liszt 10 dkg liszt 10 dkg tojas, tejfel, s6
tojas (egész) 4db tojas (egész) 5db stitépor, kdménymag
mogyoro (6rolt) 8 dkg mogyoro (6rolt) 8 dkg
stitépor, vanillincukor stitépor, vanillincukor
Krém: Krém:
Vaj 10 dkg rum 2 evokanal
porcukor 16 dkg barackiz 2 evokanal
tej 1dl Cukormaz:
Csokimaz: porcukor 30 dkg
porcukor 20 dkg tojas 2db
tojas 2db citrom 1db
csokoladé 12 dkg cukraszfesték (piros)

Az elkészités pontos leirasat a mellékelt receptes fiizetben talalod meg!

Jo siitést, jo versenyzést kivanunk!




